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Znanost i prijevare s medom

Prijevare s hranom i sumnje u kvalitetu hrane potkopavaju povjerenje potrosaca i nanose stetu
cijelom lancu opskrbe hranom u Europi, od poljoprivrednika do trgovaca. | opet je posebno teska
situacija s medom. Narusavanje trzisnog poloZaja europskih péelara u kombinaciji sa sve izraZenifim
problemima globalnog nestajanja péela ima izravne posljedice u tome da mnogi odustaju od bav-

ljenja pcelarstvom. To pak ima izravne negativne posljedice na oprasivanje poljoprivrednih kultura.
Europska komisija, svjesna problema s hranom, pokrenula je takozvani Centar znanja za prijevare
s hranom i kvalitetu hrane (Knowledge Centre for Food Fraud and Quality), koji djeluje u belgijskom
gradu Geelu u okviru Uprave za zdravije, potrosace i referentne materijale Zajedni¢koga istraZivac-

kog centra (Joint Research Centre — JRC) Europske komisije.

noga nezavisna znanstvena istrazivanja

potvrduju da je med, uz maslinovo ulje,

prehrambena namirnica koja je najviSe

izloZena riziku od razlicitih prijevara koje
se odnose na hranu. ,Prijevare s hranom” kolek-
tivni je izraz koji obuhvaéa namjerne i nenamjerne
supstitucije, dodavanje aditiva, mijeSanje ili po-
gresno prikazivanje hrane, sastojaka hrane ili paki-
ranja hrane, lazne i/ili obmanjujuce izjave, odnosno
oznaCavanje proizvoda, a sve s ciliem stjecanja
ekonomske dobiti.

Velik broj otkrivenih i dokazano patvorenih uzoraka
meda uzrok su nepovjerenja javnosti, odnosno po-
trosada, u kvalitetu meda prisutnoga na europskom
trzistu. Kod meda su naj¢esce sljedece prijevare:

s jzravno patvorenje dodavanjem sladila (Secer-
nog, kukuruznog ili invertnog sirupa te frukto-
ze) i bojila

e neizravno patvorenje tako da se pcele hrane
Secerom umjesto da same skupljaju cvjetni
nektar

s patvorenje metodom nezrelog meda (med se

sakuplja iz kosnice dok jo$ ima vrlo visok udio

vode i potom se umjetno susi)

razrjedivanje vodom

lazne tvrdnje o botanickom podrijetlu

lazne tvrdnje o zemljopisnom podrijetlu

pogresno oznacavanje ekoloskog statusa

dodavanje mednog mirisa, komada pcelinjeg
voska i pcelinjih tijela kako bi se laZni med pri-
kazao autenti¢nim

* neprijavljena, odnosno nezakonita razina osta-
taka antibiotika, pesticida i zabranjenih sred-
stava za bobu protiv varoe.
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Food Fraud
and Quality

Iz navedenoga je ocito da je patvorenost meda pri-
lidno tesko dokazati analitickim (i ostalim) metoda-
ma jer ne postoji jedinstvena metoda ispitivanja au-
tentiénosti meda. Isklju¢ivo senzorskom analizom
prevare s medom jo$ je teze dokazati, posebice
ako senzorsku analizu provodi prosjecni kupac.

Prijevare s hranom i sumnje u kvalitetu hrane pot-
kopavaju povjerenje potro$aca i nanose Stetu ci-
jelom lancu opskrbe hranom u Europi, od poljo-
privrednika do trgovaca. | opet je posebno teska
situacija s medom. Narusavanje trZiSnog poloZaja
europskih pcelara u kombinaciji sa sve izraZzenijim
problemima globalnog nestajanja p&ela ima izravne
posljedice u tome da mnogi odustaju od bavljenja
pcelarstvom. To pak ima izravne negativne poslje-
dice na oprasivanje poljoprivrednih kultura. Europ-
ska komisija, svjesna problema s hranom, pokrenu-
la je takozvani Centar znanja za prijevare s hranom
i kvalitetu hrane (Knowledge Centre for Food Fraud
and Quality), koji djeluje u belgijskom gradu Geelu
u okviru Uprave za zdravlje, potro3ace i referentne
materijale Zajednitkoga istraZzivackog centra (Joint
Research Centre — JRC) Europske komisije. Centar
znanja u stvari je mreza eksperata koji rade unutar i
izvan Europske komisije, a njegov je zadatak davati
podrsku razli¢itim politikama Europske unije, kao i
europskim i nacionalnim vlastima.

Kako bi se unutar Zajednickoga istrazivackog cen-
tra prigodno obiljezila uspostava Centra znanja, ali i
skrenula pozornost na vaznost razvijanja analitickih
metoda za provjeru autenti¢nosti meda, na sastan-
ku Upravnog odbora (Board of Governors) JRC-a
odrZzanome u studenome 2018. godine organizira-
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no je pokazno kusanje meda. Zadaci koje su sudi-

onici imali bili su;

1. prepoznati hrvatski kestenov med iz sezone
2017. izmedu &etiriju uzoraka, od kojih su tri
bila iz Hrvatske, a jedan iz Italije

2. prepoznati bagremov med kojem je prethodno
dodana znatna koli¢ina $ecera.

Rezultati su pokazali da gotovo ni jedan sudionik
nije tocno odgovorio na oba pitanja. Posebice je
bila zanimljiva ¢injenica da su gotovo svi pogrijesili
kod drugog pitanja, zaokruzivsi autenti¢ni med kao
patvoreni. Kasnije su svoj izbor objasnili time §to im
je patvoreni med bio sladi i ukusniji.

Ova zanimljiva demonstracija zorno je pokazala da
je potroSace Cesto potrebno zastititi od njih samih
kako ne bi skupo platili nekvalitetan, ¢esto i $te-
tan proizvod. Nacionalne i europske vlasti pritom
trebaju razviti mrezu osposobljenih i akreditiranih
laboratorija koji imaju znanja, vjestine i resurse za
provedbu validiranih analitickih metoda. Takoder
je potrebno stalno razvijati nove metode kojima se
mogu uspjesno otkrivati sve sofisticiraniji nadini
patvorenja hrane, posebice meda. Usto je potreb-
no kontinuirano unapredivati odgovarajuéu europ-
sku i nacionalnu legislativu.

Clanovi Upravnog odbora JRC-a poslije ovog su
pokaznog ocjenjivanja na plenarnoj sjednici jed-
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noglasno podrzali osnivanje i rad Centra znanja za
prijevare s hranom i kvalitetu hrane. U raspravi su
naglasili vaznost da se sli¢ni centri osnuju na naci-
onalnim razinama.

U ozujku 2019. na 117. sjednici Upravnog odbo-
ra JRC-a predstavljen je projekt nazvan MaHoney
(Mapping Honey), &iji je cilj istrazivanje medusobne
interakcije okolida u kojem se pcelari i naprednih
kemijskih analiza meda. Cilj je otkriti europske ze-
mljopisne regije u kojima je veca vjerojatnost poja-
ve patvorenog meda. Naime, hipoteza je da je na
trzistu onih podrucja koja nisu pogodna za intenziv-
nije pcelarstvo vjerojatnija pojava patvorenog meda
jer lokalni p&elari ne nude dovoljne koli¢ine svoga
meda. Naravno, vrijedi i obrnuto. Kao prva podruc-
ja koja ce se testirati odabrane su Malta i Belgija.
Sljedece su zemlje kandidati Hrvatska, Madarska
i Rumunijska. Bit ¢e potrebno nekoliko godina da
se dobiju statisti¢ki relevantni rezultati. U Hrvatskoj
su posebice zanimljivi kestenov i bagremov med,
koji je deficitaran na europskom trzistu, ali i ostale
vrste.

Zavrsimo ovaj prikaz informacijom da je Uprava za
zdravlje, potrosace i referentne materijale JRC-a
dobila zadatak da u idu¢em razdoblju istrazuje in-
sekte te razloge njihova nagla izumiranja. Naravno,
posebna ¢e se pozornost posvetiti péelama, me-
donosnim, ali i solitarnim. Jos jednom valja pono-
viti da je gospodarska korist od usluga oprasivanja
u Europskoj uniji procijenjena na oko 22 milijarde
eura godiénje. Buduéi da u zemljama Europske uni-
je ima oko 17,2 milijuna pcelinjih zajednica, moze
se procijeniti da ekonomski doprinos jedne pcelinje
zajednice vezano uz neizravnu korist, to jest usluge
oprasivanja i odrzavanja bioraznolikosti, u Europ-
skoj uniji iznosi impresivnih 1280 eura.

Special food tasting for JRC-BoG members

16 November 2018
HONEY
Indicate the CROATIAN harvest 2017 sample out of these four chestnut honeys from Italy and Croatia
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_'!'- Can you spot the honey {acacia) which was adulterated by added sugar syrup?
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JEDNOSTAVAN SENZORSKI UPITNIK" KOJI SU POPUNJAVALI SUDICNICH  OCJENJIVANJA® MEDA
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